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Bases “XXIll edicion Concurso de Recetas Caseras de Arroz de la
provincia de Sevilla”

INTRODUCCION.

12 pueblos son los protagonistas de esta ruta, “La Ruta del Arroz”, un
recorrido por las tierras de este importante cultivo y de la gastronomia
tradicional que genera.

Uno de los cultivos mas antiguos de la historia de la Humanidad y base
fundamental de la alimentacién de millones de personas, el arroz.

OBJETIVOS.

PRODETUR MP SAU, pretende con la celebracidon de este evento, rescatar las
recetas tradicionales de platos de arroz ya olvidadas o desconocidas, alobjeto
de que los establecimientos de restauracién del Guadalquivir las vayan
incorporando en sus cartas.

Por todo ello y con el objetivo de poder continuar con la difusién de esta
cultura y tradicién en sus elaboraciones, Prodetur MP SAU convoca por
vigésimo segunda vez el Concurso de Recetas Caseras de Arroz de la provincia
de Sevilla, el cual se celebrara de manera itinerante por los diferentes
municipios que componen la comarca Guadalquivir - Dofana.

FECHA Y LUGAR DE CELEBRACION.

La XXIl edicion del Concurso de Recetas Caseras de Arroz de la provincia de
Sevilla, tendra lugar el sabado 23 de noviembre, a partir de las 12:00 horas en el
Salén Isla, en el municipio de Isla Mayor.

Este municipio cuenta con una rica gastronomia, basada en productos de la tierra,
como el arroz, el cangrejo ...

INSCRIPCION Y PLAZOS.

Para inscribirse en este concurso, se debera rellenar el formulario anexo a estas
bases y enviarlo al correo electrénico: concursorecetas@prodetur.es

El plazo de inscripcidn finalizara el viernes 15 de noviembre de 2024, a las 12:00
horas.
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REQUISITOS DE PARTICIPACION.

En este certamen itinerante, puede participar cualquier persona mayor de
edad, siempre que no represente aningldn establecimiento hostelero, y resida
en cualquiera de los 12 municipios de la conocida como "Ruta del Arroz",
integrada por Aznalcazar, Coria del Rio, Dos Hermanas, Gelves, Isla mayor, La
Puebla del Rio, Las Cabezas de San Juan, Lebrija, Los Palacios y Villafranca,
Palomares del Rio, San Juan de Aznalfarache y Utrera.

REQUISITOS PARA LA ELABORACION DE LA RECETA.

Las recetas deben tener como base principal el arroz en cualquiera de sus
modalidades (nunca guarnicidon), ya sea caldoso, meloso o paella. Se utilizara
un recipiente adecuado con capacidad para 6 personas como minimo.

DESARROLLO DEL ACTO.

Prodetur MP SAU contard con espacio para un maximo de 20
participantes, reservandose la posibilidad de modificar dicha capacidad si
resultase necesario para el desarrollo del evento.

La organizacion del evento proporcionara a cada participante unabombona
de butano y un serpentin, ademas de agua y aceite de oliva virgen extra
(AOVE) premiado por la Diputacion de Sevilla. El resto de los ingredientes y
utensilios necesarios para la elaboracidon de las recetas sera aportado por
los participantes.

Los concursantes seran citados por la organizacion para el sorteo de los
espacios y dispondran de una hora y media para la elaboraciéon de sus
recetas.

Cada participante podra llevar un acompanante o pinche al concurso,
siempre que sea mayor de edad.

Al finalizar la elaboracion de su receta, se presentaran los platos en el
mismo recipiente en el que se ha cocinado, sirviéndose en un plato
diferente, las raciones que van a ser degustadas por el jurado.

Lareceta debera ser presentada en unrecipiente adecuado, con capacidad
minima para 6 personas.
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JURADO
Se conformara un jurado, compuesto por personas de diferentes perfiles,

especializados en la gastronomia y otros sectores que puedan resultar de
especial relevancia para el concurso.

Se valorara que la receta sea casera, siguiendo métodos tradicionales, asi
como el sabor, aromay la presentacion.

Elfallo del jurado y la entrega de premios tendra lugar en el mismo evento,
una vez finalizada la prueba.

PREMIOS.
Eljurado hara entrega de 5 premios:

Primer premio de 600€
Segundo premio de 500€
Tercer premio de 400€
Cuarto premio de 300€
Quinto premio de 200€

PRODETUR, MP SAU- Sabores de la Provincia de Sevilla, se reserva el
derecho de uso de las recetas presentadas al concurso con fines
promocionales.



